Załącznik nr 1

do Formularza oferty

Szczegółowy asortyment na dostawę

wędlin i wyrobów wędliniarskich do stołówki Internatu

 Zespołu Szkół Licealnych i Zawodowych w Olecku, ul. Gołdapska 27

Stały rabat od ceny jednostkowej netto/brutto* danego artykułu żywnościowego wynosi ..............%

* niewłaściwe skreślić
	Lp.
	Przedmiot

zamówienia
	Jedn.

miary
	Ilość 

przewi-

dywana
	Cena jednostk. 

netto
	Wartość

netto

(4 x 5)
	VAT%


	Podatek 

VAT

(6 x 7 )
	Wartość

brutto

(6 + 8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.
	Baleron wieprzowy

wędzony, gotowany
	kg
	50
	
	
	
	
	

	2.
	Blok szynkowy
	kg
	20
	
	
	
	
	

	3.
	Boczek wędzony wieprzowy b/k
	kg
	50
	
	
	
	
	

	4.
	Filet wędzony 
z indyka
	kg
	25
	
	
	
	
	

	5.
	Golonka konserwowa
	kg
	20
	
	
	
	
	

	6.
	Kaszanka
	kg
	50
	
	
	
	
	

	7.
	Kiełbasa piwna
	kg
	50
	
	
	
	
	

	8.
	Kiełbasa mazowiecka, toruńska
	kg
	20
	
	
	
	
	

	9.
	Kiełbasa kanapkowa
	kg
	20
	
	
	
	
	

	10.
	Kiełbasa cytrynówka
	kg
	50
	
	
	
	
	

	11.
	Kiełbasa krakowska parzona
	kg
	100
	
	
	
	
	

	12.
	Kiełbasa krakowska sucha
	kg
	40
	
	
	
	
	

	13.
	Kiełbasa podwawelska
	kg
	150
	
	
	
	
	

	14.
	Kiełbasa zwyczajna
	kg
	50
	
	
	
	
	

	15.
	Kiełbasa śląska
	kg
	30
	
	
	
	
	

	16.
	Kiełbasa parówkowa
	kg
	80
	
	
	
	
	

	17.
	Kiełbasa pieczona
	kg
	110
	
	
	
	
	

	18.
	Kiełbasa surowa
	kg
	60
	
	
	
	
	

	19.
	Kiełbasa biała parzona
	kg
	50
	
	
	
	
	

	20.
	Kiełbasa szynkowa
	kg
	100
	
	
	
	
	

	21.
	Kiełbasa żywiecka
	kg
	100
	
	
	
	
	

	22.
	Kiełbasa ostrołęcka
	kg
	15
	
	
	
	
	

	23.
	Mielonka wędzona
	kg
	20
	
	
	
	
	

	24.
	Mortadela 

wieprzowa
	kg
	50
	
	
	
	
	

	25.
	Parówki berlinetki wp.
	kg
	150
	
	
	
	
	

	26.
	Pasztet biały

 dziadunia
	kg
	110
	
	
	
	
	

	27.
	Pasztetowa
	kg
	30
	
	
	
	
	

	28.
	Pieczeń śniadaniowa, 

rzymska
	kg
	110
	
	
	
	
	

	29.
	Rolada 
z kurczaka
	kg
	20
	
	
	
	
	

	30.
	Schab benedykta
	kg
	30
	
	
	
	
	

	31.
	Schab pieczony
	kg
	80
	
	
	
	
	

	32.
	Schab chłopa
	kg
	50
	
	
	
	
	

	33.
	Schab krotoszyński
	kg
	40
	
	
	
	
	

	34.
	Schab 
w galarecie
	kg
	15
	
	
	
	
	

	35.
	Szynka litewska
	kg
	30
	
	
	
	
	

	36.
	Szynka 
ze wsi
	kg
	50
	
	
	
	
	

	37.
	Szynka 
na pętelce
	kg
	70
	
	
	
	
	

	38.
	Szynka gotowana
	kg
	30
	
	
	
	
	

	39.
	Szynka 
z piersi indyka
	kg
	20
	
	
	
	
	

	40.
	Szynka 
z kurcząt
	kg
	15
	
	
	
	
	

	41.
	Szynka wieprzowa konserwowa
	kg
	20
	
	
	
	
	

	42.
	Szynka dębowa
	kg
	60
	
	
	
	
	

	43.
	Szynka 
z pieca,

bankietowa biała
	kg
	60
	
	
	
	
	

	44.
	Ogonówka
	kg
	40
	
	
	
	
	

	45.
	Polędwica 
z majerankiem
	kg
	50
	
	
	
	
	

	46.
	Polędwica kanadyjska
	kg
	40
	
	
	
	
	

	47.
	Polędwica sopocka
	kg
	150
	
	
	
	
	

	48.
	Polędwica miodowa
	kg
	60
	
	
	
	
	

	49.
	Polędwica wiśniowa
	kg
	60
	
	
	
	
	

	50.
	Szynka wieprzowa chłopska
	kg
	40
	
	
	
	
	

	51.
	Szynka tradycyjna
	kg
	40
	
	
	
	
	

	52.
	Szynka familijna, szynkówka
	kg
	30
	
	
	
	
	

	53.
	Szynka wiśniowa
	kg
	40
	
	
	
	
	

	X
	RAZEM
	X
	X
	X
	
	X
	
	


